L Pas DE LAR
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@ WINEFINDER

Pierre Amadieu

Gigondas Pas de | Aigle 2012

Gigondas, Frankrike

Stor, inbjudande och lite kryddig doft
fullmatad med morka bar. Smaken &ar
fyllig med toner av s6tmogna morka bar
som kdrsbar, svarta vinbor och
plommon samt exotiska kryddor. Lang,
balanserad eftersmak av mogna morka
bar.

VINET

DRUVOR 75% grenache och 25%
syrah

Druvorna, som &ar som yngst 50 ar
gamla, kommer fran den Oversta delen
av denna vingard med perfekta
forhallanden. Vinet lagras i 24 manader
pa& sma ekfat.

PRODUCENTEN

Pierre Amadieu ar den mest kédnde
producenten i Gigondas, granndistrikt
till Chateauneuf-du-Pape, och oftas ett
mycket béattre kdp. Egendomens
historia borjar 1929 da Pierre Amadieus
farfar buteljerade sitt forsta vin under
sitt eget namn. Han forfogade da over 7
hektar frdn appellationen Gigondas som
gatt i arv sedan dess.

Pierre Amadieus vin blev
uppmarksammat sa tidigt som 1932
med en guldmedalj i Paris och da var
man ett av de forsta vinerna fran
Gigondas som presenterades for en
publik utanfor omradet. Flera hus vilar i
dag pa resterna av romerska villor, den
storsta, Grande Romaneejes, ags av

ANTAL FLASKOR/LADA
DRUVA/DRUVOR
ALKOHOL

VOLYM

familjen Amadieu

Idag ar det tredje generationen som
leder arbetet pa egendomen. Morfar
Pierre startade 1929. Manga skakade
da pa huvudet nar han klattrade upp det
Dentellerne och planterade vinstockar
s& hogt som 450 meter dver havet. Han
sade: Detta ar den bésta marken och
druvor far mer solljus har eftersom
berget vatter mot sydvast. Med tiden
hade garden vuxit till 130 hektar pa de
ganska branta sluttningarna.

6 st

Grenache, Syrah
14%
750 ml

245 kr

/FLASKA
1470 Kr /LADA



Hewitson

Miss Harry 2013

Barossa Valley, Australien

@ WINEFINDER

Stor och nyanserad doft av kryddor,
kdrsbar, moérka bar, multna I16v och lite
krita. Smaken ar saftigt kryddig med
toner av bade réd och mérk frukt. Fina
tanniner, som anda avslojar att det finns
mycket kraft kvar for att fortsatta
blomstra under flera ytterligare ar.
Sammetslen eftersmak som kombinerar
kraft och elegans.

VINET

Snittaldern p& vinstockarna som ligger
bakom Miss Harry &r 70 ar, men vissa
stockar &r planterade sd tidigt som p&
1800-talet. Vinet ar en blandning pa 50
% grenache, 23 % mourvedre, 22 %
syrah samt cinsault och carignan (ca 5
% vardera). Sydfransk inspiration med
andra ord, men Parker har inte helt fel
nér han menar att vinet smakmassigt
kombinerar kraften frAn Rhone med
elegansen fran Bourgogne. Argéngen
2013 var ovanligt varm och torr i
Barossa valley, vilket ledde till en tidig
och liten skérd - men det som
skdrdades holl mycket hog kvalitet.
Vinet lagrades 6 manader p& pa franska
fat och har forarats med namnet fran
Dean Hewitsons dotter Harriet, som
kallas for just Harry.

PRODUCENTEN

Dean Hewitson startade detta vinhus
1998. Han hade sedan lange haft en

ANTAL FLASKOR/LADA
DRUVA/DRUVOR

stor passion for hogklassiga viner.
Familjen forfogar 6ver nagra av de
aldsta vaxtplatserna i varlden. De
anforskaffade odlingar i nagra av de
framsta distrikten som Adelaide Hills,
Eden Valley, McLaren Vale samt
Barossa Valley. Idén var att kombinera
gamla varldens traditioner med nya
véarldens moderna teknik. Och
framgangarna lat inte vanta pa sig och
de forsta vinerna lanserades 2002.

Carignan, Cinsaut, Grenache, Mourvedre, Shiraz

6 st

MATEN OCH VINET

Australiska viner doftar bbq (australiens
nationalgren nummer 1!) lAng vag.
Varfor inte servera detta yppiga, skdna
och uppstudsiga vin till hel grillad
flaskkarré med sesam-bbg-sés och
gurksalsa? Karré &r en underbar
styckningsdetalj som kan varieras i
oandlighet under sommarhalvaret. Att
helgrilla kéttet ger kotten en fin struktur
som vinets ungdomlighet gillar. For
inspiration klicka pa recepten nedan.

Receptférslag pd mat som passar till
(recepten finns pa winefinder.se)

Baconburgare med Blue-Cheese
dressing

BBQ-marinerad entrecéte med
kreolspett

Biff Rydberg

Grillad entrecote med marinerad rédIok

Inbakad Oxfilé
Lassagne med kalkonbacon

Oxfilé Provencale

Peppargrillad Entrecote

ALKOHOL 14%
VOLYM

185 kr

/FLASKA
1110 Kr /LADA

750 ml



@ WINEFINDER

Lamborghini
Trescone 2012

Umbria, Italien

Stor, generds doft. Smaken ar
medelfyllig med mycket koncentrerade
toner av korsbér, kaffe och choklad.
Vinet bjuder pa bra balans, pigga
tanniner och en fin syra. Lang, lattsam
och fruktdriven eftersmak. Mycket vin
for pengarna.

VINET

Vingarden ligger i Umbrien, vid sjn
Trasimeno. Sedan manga forandrlngar
och investeringar har gjorts for att
utveckla vingarden. De olika
vaxtplaserna strécker sig éver 32 hektar
varav 7 har man planterat nya stockar.
Skoérden 1997 var borjan paen
dramatisk forbattring av 'La Fiorita' bade
nar det galler forvaltningen av
vingardarna och utvecklingen av viner.
Med samarbetet med Dr Riccardo
Cotarella har man drastisk minskat
skordeutaget av druvorna. Sedan dess
har man fatt mycket hégre kvalitet . Med
deras nya intresse for vintillverkning har
man fatt 2 nya roda viner: Trescone och
Campoleone. Trescone har natt stora
framgangar pa blindprovningar och har
fatt hog rating av manga vinkannare.

DRUVOR 50% sangiovese, 30%
ciliegiolo och 20% merlot

Vinet har lagrats pa fat i 4 manader.
Efterfrdgan pa vinerna fran
Lamborghinis viner ar storre én
tlllgangen de husets totala produktion
endast ar pa ca 10000 Iador om aret.

ANTAL FLASKOR/LADA
DRUVA/DRUVOR
ALKOHOL

VOLYM

PRODUCENTEN

Ferruccio Lamborghlnl kopte
fastigheten &r 1971 under en semester i
Umbrien. Egendom ligger mellan sddra
sidan av sjon Trasimeno och den
vackra medeltida byn Panicale. Ligger
pa gransen mellan Umbrien och
Toscana, Cortona och Chianadalen ar
bara nagra kilometer bort fran garden
Ferruccio Lamborghini reste i omradet
blev kar i det mjuka kullandskapet. Efter
hans pensionering frdn den berémda
bilfirman bestamde han sig for att ga
tillbaka till sina rétter: att vara en bonde.
Den totala ytan ar 100 hektar férdelade
pa en 9hals golfbana, en agriturismo
och 32 hektar vinodlingar. Han bdrjade
med att plantera olika druvsorter bade
rdda och vita, bortom den traditionella
sangjovese och ciliegiolo gick valet
ocksa till merlot och cabernet
sauvignon, ovanliga sorterna pa detta
tidiga stadium. | mitten av 90-talet
lyckades Patrizia Lamborghini driva och
aven starka ambitionen att gora
kvalitetsviner som hennes far hade
tidigare. FOr narvarande stracker sig de
nya vingardarna 6ver en total yta pa 20
hektar men framtidsplanerna forutser
aterplantering av hela vinodlingsarealen
genomfora modern filosofi med hog
densitet vid plantering med utvalda
kloner.

Merlot, Sangiovese

139 kr

750 ml

12 st

MATEN OCH VINET

Med sin fina fruktighet och lattsamma
stil passar detta vinet utmarkt till
smakrika kottratter, garna grillat, samt
till det italienska kokets rena smaker.

Receptforslag pé mat som passar till
(recepten finns pa winefinder.se)

Burgare for grillen

Entrecote med grillad, marinerad rodiok

Grillad entrecéte & gronsaker

Grillad Lammstek

Klassisk Lasagne

/FLASKA

1668 kr /LADA



@ WINEFINDER

Vidal-Fleury
GSM Rouge Grenache Syrah Mourvedre 2012

Vin de Pays, Frankrike

VINET

Vinet ar klassisk GSM (Grenache-
Syrah-Mourvedre) som for att fa fram
druvkaraktarerna och den sydfranska
stilen har lagrats pa staltank.

PRODUCENTEN

Vidal-Fleury grundades 1781 och ligger
i norra Rhéne i Cote-Rdtie. Det &r det
enda vinhuset i Rhéne som gjort vin
utan uppehall sedan 1781. Man ager en
stor mangd fina vingardar i norra Rhéne
men koper dven in bra druvor fran
ovriga Rhénedalen. Det mesta av vinet
exporteras och det har alltid haft ett gott
rykte om sig.

Domaine Guigal kdpte Vidal-Fleury
1984. Marcels pappa, Etienne, hade
utbildat sig och arbetat hos Vidal-Fleury
i sin ungdom. 2008 byggde man en helt
ny vinkallare och kvaliteten har bara
fortsatt att forbattras de senare aren. Nu
har man ett eget vinmakarteam och i
stort sett alla viner lagras lite extra
innan de slapps till forsaljning.

Husets flaggskepp ar Cote-Rotie La
Chatillone i Cote-Blonde men man gor
toppviner i s& gott som alla de kanda
Rhone-distrikten. Annu sa lange ar
priserna mycket modesta vilket gor att
egendomens viner ofta tillhér omradets

riktiga fynd.

ANTAL FLASKOR/LADA 12 st

DRUVA/DRUVOR Grenache, Mourvédre, Syrah

ALKOHOL 13,5% 9 9 k r

VOLYM 750 ml

/FLASKA
1188 kr /LADA



@ WINEFINDER

Bodegas Emilio Moro

Finca Resalso 2012

Castilla y Leon, Spanien

Doften &r stor med toner av mérka
plommon, fat och choklad utvecklas.
Smaken ar koncentrerad och mycket
fruktig med fatkaraktar och markerade
tanniner, allt i en fint kryddig stil.

VINET

Finca Resalso &r namnet pa en
historisk vnngard som planterades 1933,
samma ar som Emilio Moro foddes.
Den tunga vintern gjorde att
vinrankorna kunde klara en av de
torraste somrarna pa senare ar. De
stabila vaderforhallanden mojliggjorde
en skord som fick varje ranka att nd det
optimala laget for mognad (29
september-16 oktober). Vinet tillverkas
av druvor som vaxt pa rankor som ar 5
till 15 ar gamla. Innan vinet buteljeras
far det vila i 4 manader pa franska
ekfat. Vinet kan drickas nu men vinner
p& en tids lagring. DRUVOR 100%
tempranillo Tempranillo &r den réda
druva som mest anvands for
kvalitetsviner i Spanien. Namnet
kommer frAn ordet temprana, som
betyder tidig, och syftar till att druvan
mognar tidigt. Vinmakaren pa Vega
Sicilia har uttryckt féljande: "Tempranillo
ar var entrecote, de 6vriga druvorna ar
salt och peppar” Tempranillo har, pa
senare ar, visat vilken fantastisk
potential den har. Fram till for 15-20 &r
sedan sa overskuggades den oftast av
en gammaldags (traditionell)
vinmakning och allt for langa
lagringstider pa fat, men om man far
mojligheten att prova nagra av dagens
toppviner pa druvan s ar det latt att bli
hanférd. Tempranillo ar en tidigt

ANTAL FLASKOR/LADA
DRUVA/DRUVOR
ALKOHOL

VOLYM

mognande druvsort och ar darmed
perfekt lampad for den korta
vaxtsasong som rader i Ribera del
Duero och Rioja. Det &r dessutom en
druvsort som Klarar sig bra pa egen
hand. Ingen blandning har inte! Kart
barn har manga namn. Den &r kand
under namnet cencibel i La Mancha,
som tinto fino i Zamora, tinta del pais i
Ribera del Duero och tinta de toro i
Toro. | Portugal finner man varianter
under namnet (tinta) roriz och
aragonez. Druvan finns utbredd p&
stora arealer i Argentina och i Central
Valley i Kalifornien ar den kédnd som
valdepefias. Druvan far en ndgot annan
struktur i Ribera del Duero an i Rioja.
Det mer extrema kontinentalklimatet ger
mindre druvor med mera farg, mer
polyfenoler, mer tanniner och en hogre
syra. De stora temperaturvariationerna
hjalper dessutom till att bevara de
delikata aromerna. Dock ar tempranillo
genetiskt instabil vilket resulterar i att
det finns en uppsjo av olika kloner i de
olika vingardarna. Tempranillo ar
normalt sett en hogavkastande druvsort
och rankorna maste tuktas rejalt for att
halla nere avkastningen, 7 000 kg
druvor per hektar ar den tilldtna
maxgransen. Pa de fetare lerjordarna
ger tempranillo nagot kraftigare och
fruktigare viner och p& de magrare
kalkstensjordarna blir resultatet
eleganta och finessrika viner.

PRODUCENTEN
Bodegas Emilio Moro ligger i byn

Tinta del Pais/Tempranillo

6 st

13,5%
750 ml

MATEN OCH VINET

Vinet passar bra till lite
spanskinfluerade matratter. den gamla
devisen: If it grows together, it goes
together, stammer allt som oftast. Klicka
pa lankarna nedan for att komma till
recepten.

Receptférslag pa mat som passar till
(recepten finns pa winefinder.se)

Brioche med hangmérad oxfilé och

tryffelmajonnés
Helgrillad Ryggbiff

Lammkorv med tomat och salvia

Ostfylld Portabella med risotto

Pizza ai funghi

Stekt lammfilé med rosmarin, murklor
och majrovor

139 kr

/FLASKA

834 kr /LADA



@ WINEFINDER

Waterkloof Wines
Circle of Life Red 2009

Stellenbosch, Sydafrika

Stor, inbjudande och kryddig doft av
morka bar, ceder och krita. Smaken ar
saftig, fyllig och genertés med fina
tanniner och toner av moérk frukt, tobak
och farska orter. Lacker, pigg och
nyanserad eftersmak.

VINET

Waterkloof jobbar biodynamiskt och
later just cyklerna i vingarden ha sin
gang. Producenten sager sjalv att 2009
ar den basta argangen hittills pa
Waterkloof. En sval var gjorde
mognadsperioden ovanligt IAng med
extraordinart komplexa druvor som
resultat. Druvorna skalmacererades i
fyra veckor innan pressning. Vinet
jastes helt naturligt utan tillsats av
kommersiella jaststammar.

PRODUCENTEN

Paul Boutinot driver idag denna
fantastiska vingard i Somerset West
som &r en del av Stellenbosch. Pa
mycket kort tid har bade vinerna samt
deras hypermoderna restaurang fatt ett
enormt erkdnnande. Det var Paul’s far
som borjade med vintraditionerna inom
familjen nar han startade en
vinimportfirma 1980 i UK. Och efter
trettio ar ar de en av de ledande
importdrerna av Fine Wines i England.
Av sina fortjanster har man skapat detta
helt fantastiska projekt, vilket &r ett
maste att besoka under Sydafrikaresan.
Vinerna harifran hyllas redan av bland
andra Eben Sadie.

MATEN OCH VINET

Receptférslag p4 mat som passar till
(recepten finns pa winefinder.se)

Baconburgare med Blue-Cheese
dressing

BBQ Chicken
Grillad entrec6te med BBQ-rub

Grillad Flaskfilé spackad med Merguez

Hel grillad flaskkarré med sesam-BBQ-
sas och gurksalsa

Inbakad Oxfilé

ANTAL FLASKOR/LADA 6 st
DRUVA/DRUVOR Merlot, Petit Verdot, Syrah
ALKOHOL 14% 1 8 9 k r

VOLYM 750 ml

/FLASKA
1134 Kr /LADA



